
48200 Saint Chély d’Apcher
43 avenue de la gare

Établissement d’enseignement privé sous contrat d’association avec l’état ensemble-sacre-coeur.fr
04 66 31 00 99

Mini-stageMini-stage
une journée pour mieux s’orienter

CAP Service
CAP cuisine
CAP peinture en carrosserie

Bac pro maintenance agricole
Bac pro constructeur bois
Bac pro agenceur bois

Bac techno hôtellerie-restauration
Bac pro service
Bac pro cuisine

CAP carrossier
CAP menuisier
CAP mécanique Agricole

BTS TSMA
BTS SCBH
Mentions complémentaires

BTS MHR

Bac pro boulanger pâtissier

Nous serons heureux de te recevoir lors d’une 
journée pour t’aider dans tes choix et te 
permettre de mieux connaître les formations 
de notre établissement.

Des formations reconnues et sollicitées par les
professionnels, avec de nombreux débouchés 
dans le monde de l’emploi.



             INSCRIPTION ?	         	
Pour vous inscrire, c’est très facile, contactez-nous par téléphone :

04.66.31.00.99
ou via

NOTRE FORMULAIRE EN LIGNE

             DE DÉCEMBRE 2024 À MAI 2025        	

             NOS FORMATIONS
    Formations initiales ou en alternance

•	 CAP Maintenance  
des matériels Agricoles

•	 CAP  Menuisier

•	 CAP Carrossier Automobile

•	 CAP Peinture en carrosserie

•	 BAC Pro Technicien Menuisier 
Agenceur

•	 Bac Pro Technicien Constructeur Bois

•	 BAC Pro Maintenance  
des Matériels Agricoles

•	 BTS Techniques et Services  
en Matériels Agricoles

•	 BTS Systèmes Constructifs  
Bois et Habitat

•	 LICENCE Management de projets et de  
travaux bâtiment option construction bois

•	 FCIL Restauration de véhicules 
d’époque et de collection

1 
jour

             TROISIÈME PRÉPA-MÉTIERS         	

•	   
•	         

             CAP MÉCANIQUE AGRICOLE         	

•	   
•	         

             CAP MENUISIER         	

•	   
•	         

             CAP CARROSSIER         	

•	   
•	         

             BAC PRO MENUISIER         	

•	   
•	         

             BAC PRO CONSTRUCTEUR BOIS         	

•	   
•	         

             BAC PRO MAINTENANCE AGRICOLE         	

•	   
•	         

             BTS SCBH     	

•	   
•	         

             BTS TSMA      	

•	   
•	         

             L’ÉCOLE DES MÉTIERS SACRÉ-CŒUR ? 

L’école des métiers Sacré-Cœur, c’est un lycée professionnel, un pôle d’enseignement 
supérieur et une unité de formation par apprentissage :

	n Ses ateliers professionnels, les projets réalisés sur le terrain, les échanges avec des partenaires 
privilégiés permettent aux élèves, apprentis et étudiants d’être en contact très régulièrement avec le 
monde professionnel, de vivre des situations réelles et d’appréhender les exigences et opportunités 
d’emploi du secteur. Cette structure, assure non seulement un environnement au plus proche des 
exigences de la profession mais également l’utilisation d’un équipement professionnel performant.

U N  E S P R I T  C A M P U S 
O U  L A  V I E  E N  C O L L E C T I V I T É 

E S T  FA V O R I S É E



	    INSCRIPTION ?
Pour vous inscrire, c’est très facile, contactez-nous par téléphone :

04.66.31.00.99
ou via

NOTRE FORMULAIRE EN LIGNE

U N  E S P R I T  C A M P U S 
O U  L A  V I E  E N  C O L L E C T I V I T É 

E S T  FA V O R I S É E

	    CAP CUISINE ET SERVICE
•	
•	

NOS FORMATIONS 	
Formations initiales ou en alternance

•	 CAP Cuisine
•	 CAP Commercialisation et Services 

en Hôtel-Café-Restaurant
•	 BAC Pro Cuisine
•	 Bac Pro Commercialisation et Service 

en Restauration
•	 Bac Pro Boulanger-Pâtissier
•	 BAC Techno Sciences et Technologies 

de l’Hôtellerie Restauration
•	 Mise à Niveau
•	 BTS Management  

en Hôtellerie-Restauration
•	 Certificat de Spécialisation  

Sommellerie
•	 Certificat de Spécialisation  

Cuisinier en Desserts de Restaurant
•	 Certificat de Spécialisation  

Traiteur Évènementiel
•	 Licence Gestion des Organisations 

Mention management et ressources 
humaines

	    BAC PROFESSIONNEL CUISINE ET SERVICE
•	
•	

        L’ÉCOLE HÔTELIÈRE SACRÉ-CŒUR ?  	
L’école hôtelière Sacré-Cœur, c’est un lycée professionnel et technologique, un 
pôle d’enseignement supérieur et une unité de formation par apprentissage  :

	n Ses établissements pédagogiques ouverts au public, dont un hôtel (8 chambres de 2 à 
4 étoiles) et deux restaurants (restaurant gastronomique et brasserie), permettent aux élèves, 
apprentis et étudiants  qui les font fonctionner de travailler régulièrement en situation réelle. Cette 
structure, assure non seulement un environnement au plus proche des exigences de la profession 
mais également l’utilisation d’un équipement professionnel performant.

	    BAC TECHNOLOGIQUE STHR
•	
•	

	    MISE À NIVEAU
•	

	    BTS MHR
•	
•	

	    CERTIFICAT DE SPÉCIALISATION SOMMELLERIE
•	

        

1 
jour

	    BAC PROFESSIONNEL BOULANGER PÂTISSIER
•	
•	

	    CERTIFICAT DE SPÉCIALISATION CUISINIER EN DESSERTS DE RESTAURANT
•	
•	

       	     DE DÉCEMBRE 2024 À MAI 2025 	



Établissement d’enseignement privé sous contrat d’association avec l’état

INFORMATIONS PRATIQUES   
•	 Dès votre inscription par téléphone, une convention de stage vous sera envoyée avec la confirmation de votre venue.

•	 Repas au self gratuit pour les jeunes.

•	 Possibilité de réservation au restaurant et/ou une chambre à l’hôtel de l’école hôtelière (04 66 31 00 99 - choix : 2).


